AB __: BAB und Kalkulation „zur Lederhose“
Sie arbeiten in der Verwaltung des ***-Sterne Hotels "Zur Lederhose". Neben der Kontierung der laufenden Geschäftsfälle gehört die Kostenrechnung zu Ihren Spezialgebieten. Derzeit sind Sie gerade damit beschäftigt, den BAB fertig zu stellen und davon ausgehend die Abgabepreise für die Sommersaison zu ermitteln. Im Hotel wird mit einem Bedienungsgeld von 15% kalkuliert. Das Hotel verfügt über 30 Betten und ist an 300 Tagen im Jahr geöffnet.
1. Legen Sie die Personalkosten im Verhältnis 10%, 30%,5%, 30%, 25% um und addieren Sie die Gemeinkosten 1.

2. Legen Sie im Anschluss die Kostenstelle Verwaltung auf die anderen Kostenstellen (10 : 5 : 20 : 65 %) um.

3. Ermitteln Sie die Zuschlagssätze (1 Dezimale) bzw. die Selbstkosten pro Nächtigung (auf ganze EUR), wenn im letzten Jahr 6.000 Nächtigungen registriert wurden.

4. Berechnen Sie den Nettorohaufschlag für Speisen und Getränke, wenn bei den Speisen ein Gewinn von 15 und bei den Getränken ein Gewinn von 30 % erzielt werden soll. Gehen Sie dabei von einem Wareneinsatz von EUR 2,00 aus. (2 Dezimalstellen)

5. Berechnen Sie den Abgabepreis für eine Flasche Wein (Riesling Smaragd). Der Einstandspreis pro Flasche beträgt EUR 8,50. Runden Sie das Ergebnis auf ganze EUR.

6. Wie hoch darf der Wareneinsatz für 1/4 Liter frisch gepressten Orangensaft sein, wenn aus Konkurrenzgründen der Abgabepreis EUR 3,50 nicht überschreiten darf. (Berechnung auf 2 Dezimalstellen)

7. Wie hoch ist der erzielte Nettorohaufschlag für eine Hauptspeise, wenn der Wareneinsatz EUR 3,20 beträgt und die Hauptspeise aus Konkurrenzgründen um EUR 9,50 angeboten werden muss? Wird bei dieser Hauptspeise noch ein Gewinn erzielt?
8. Wie hoch ist die maximale Bettenbelegung (Kapazität) in wie hoch ist die aktuelle Auslastung.

9. Ermitteln Sie das Betriebsergebnis für den F&B Bereich (Küche, Keller, Restaurant) und für den Logisbereich bei folgenden Erlösen: F&B: 400.000,00 EUR, Logis: 142.000,00 und machen Sie konkrete Verbesserungsvorschläge. 
	BAB Hotel Lederhose
	
	
	
	
	
	

	Kostenart
	Gesamt-kosten
	Verwaltung
	Küche
	Keller
	Restaurant
	Logis

	Lebensmitteleinsatz
	 80.000 
	 
	 80.000 
	 
	 80.000 
	 

	Getränkeeinsatz
	 45.000 
	 
	 
	 45.000 
	 45.000 
	 

	Energieverbrauch
	 30.000 
	 1.500 
	 4.500 
	 1.500 
	 6.000 
	 16.500 

	Personalkosten
	 153.000 
	 
	 
	 
	 
	 

	Diverse Kosten
	 35.000 
	 4.000 
	 7.000 
	 2.000 
	 9.000 
	 13.000 

	Kalkulatorische Kosten
	 162.000 
	 15.000 
	 36.000 
	 18.000 
	 44.000 
	 49.000 

	Summe Gemeinkosten 1


	 
	 
	 
	 
	 
	 

	Umlage Verwaltung

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	Summe Gemeinkosten 2


	 
	 
	 
	 
	 
	 

	Zuschlagsbasen

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	GK-Satz, Selbstkosten

	 
	 
	 
	 
	 
	 


